Blancherede asparges med sauce mousseline, stegt
jomfruhummerhale,
samt ramslggsolie, friske urter og sylt

sesonen, forarslgg, karotter og spinat sauté,
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Stegt sommervildt med nye danske kartofler efter - il
5

hertil smgrmonteret vildtglace

R F D

Chokoladefondant med
marinerede grgnne og rgde jordbeer,
dertil serveres hjemmelavet vaniljeis
D

Stegt asparges med stenbiderrogn, let rgget
creme fraiche, ramslgg og sylt

RIS
Smgrconfiterede sommerbeder med

hvidlggsstegte tigerrejer, anrettet med
syltede dadeltomater og grov persillesalat




MENU II

Kold blomkalssuppe med citrus, hertil
saltet kammusling serveret pd spaede urter med
slotskaelderens sylt og kgrvelolie

ERIEF

Filet af Ibericogris med stegt asparges, blancherede
sommerporre og mini blomkal, hertil nye danske kartofler
knust med frisk persille og smar,

serveret med ramslggs blanquette

ECRIEF

Jordbeer romanoff af friske danske bar efter
sesonen, hertil hjemmelavet vaniljeis,
med krystaliseret chokolade og sort koral tuilli

R F

Stegte asparges med trgffelblanquette og
bresaola, ramslags kapers og friske urter

ECRIEF

Smegrconfiterede sommerbeder med
hvidlggsstegte tigerrejer, anrettet med syltede
dadeltomater og grov persillesalat



Skarne polser og laekre oste anrettet med tilbehgr
195,-

med hjemmelavet coleslaw samt chipotlémayo
185,-

Frikadeller med kartoffelsalat
175,-

priser pr. person




